Herzlich willkommen in der Gansezeit!

Geniel3en Sie bei uns festliche Gansegerichte mit saisonalen Beilagen,
sorgfaltig zubereitet und liebevoll prasentiert.

Wahlen Sie aus unserem festlichen Gansemenu, unserer a-la-carte-Gansebrust
oder Gansekeule, oder bestellen Sie eine ganze Gans fur 4 bis 6 Personen.

GANSEMENU

GEBRATENE ENTENLEBER
Quitten | Portwein-Feigen | Feldsalat | Brioche | Quatre Epices

SCHWARZWURZEL-SUPPCHEN
Gebackenes Rillette | Rosenkohl | Truffel | Haselnuss-Schaum

GANSEBRUST ODER GANSEKEULE
KartoffelkloBe | Rotkohl | Bratapfel | Maronen | Jus

HokkAIDO KURBIS
Beignets | Spekulatius Mousse | Zimteis

3-Gang-Menu: 69,00 Euro
4-Gang-Menu: 79,00 Euro

A-LA-CARTE-GERICHT

GANSEBRUST ODER GANSEKEULE
Kartoffelkl6Be | Rotkohl | Maronen | Bratapfel | Jus

44 00 Euro

GANZE FREILAND-GANS

FUr unsere ganze Gans verwenden wir exklusiv Freilandganse vom Gut Schiff in
Herrenstrunden - naturlich auf Vorbestellung, da jede Gans eine besondere
Garzeit bendtigt.

Eine ganze Freiland-Gans ist 4 bis 5 Kilo schwer und reicht fur 4 bis 6 Personen.
Als Beilagen reichen wir hausgemachten Rotkohl, Maronen, Kartoffelkl6e und
Bratapfel

295,00 Euro pro Gans
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VORSPEISEN
SALAT MILCHBORNTAL

Blattsalat | Halloumi | Cherrytomaten | Pinienkerne | French-Dressing

KARAMELLISIERTER ZIEGENKASE
Rote Bete | Feldsalat | Walnuss| Himbeer-Vinaigrette

ZWISCHENGANGE
KURBIS TORTELLINI
Silberzwiebeln | eingelegter Klrbis | Curry & Zitronengras

DREIERLEI SUPPCHEN
Lassen Sie sich Uberraschen oder fragen Sie unseren Service

HAUPTGERICHTE
FiscH

ROTBARSCH
Fenchel | Kartoffeln | Persimone | Beurre Blanc

SEETEUFEL IM SPECKMANTEL
Belugalinsen | Rosenkohl! | Wasabi | Safran

ELEISCH

WIENERSCHNITZEL
Kopfsalat | Preiselbeeren | Sauce Tatar | Stealth Fries | Zitronen Vinaigrette

BAUERN-ENTE AUS DER EIFEL
Radicchio | Pflaumen | SURBkartoffel | Karotten | Portwein

HIRSCHKALBSRUCKEN
Baumkuchen | pochierte Birne | Haselnuss | Kaffee-Jus
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DESSERTS

TAGESSORBET
Marinierte Fruchte

AFFOGATO
Vanilleeis | Salted Karamell | Haselhuss | Milchschaum

TIRAMISUMOUSSE
Kaffeeeis | Minze | Physalis

GEWURZz-CREME BRULEE
Schokoladen Sorbet | Portwein- Feigen | Haferstreusel

FUR UNSERE KLEINEN (JUNGEN) GASTE

NUDELN
Tomatensauce (natUrlich apart) | Parmesan

NUGGETS
Pommes frites | kleiner gemischter Salat

WIENER SCHNITZEL
Zitrone | Pommes frites | kleiner gemischter Salat
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