
 

EXPLORE-ROMANTIK-MENÜ 

 

Erkunden Sie mit uns die Welt der genussvollen Romantik.  
Unser « Explore- Romantik-Menü » 

können Sie in 3, 4 oder 5 Gängen genießen. 

 
 

FRÜHLINGSBEET 
Calamari | Frischkäse | Avocado | Radieschen | Erbsen 

 
 

POCHIERTES EIGELB 
Spargel | Spinat | Brioche | Brunnenkresse | Hollandaise 

 
 

ERFRISCHUNG 
 
 

KONFIERTER BACHSAIBLING 
Zucchini | Inkareis | Tomatenmousse | Kapuziner | Sauce Choron 

 
 

ODER 
 
 

ZWEIERLEI VOM LAMM 
Praline | Tramezzini | wilder Bärlauch | Zwiebelmarmelade | Fenchel- Jus 

 
 

TRIFLE 
Erdbeere | Rhabarber | Joghurt | Vanille 

 
 

  3-GANG-MENÜ: 65 € MIT WEINBEGLEITUNG: 86 € 
  4-GANG-MENÜ: 79 € MIT WEINBEGLEITUNG: 107 € 
  5-GANG-MENÜ: 99 € MIT WEINBEGLEITUNG: 134 € 

  



 

VORSPEISEN 

SALAT MILCHBORNTAL 
Marinierte Salatherzen | Sardellen-Kapern-Dressing | Eigelb |  
Croutons | Parmesan 15 
 
…mit Maishähnchenbrust  21 
 
…mit Garnelen 21 
 
 
BURRATINA 
Mangochutney & Vinaigrette | Tomaten | Frisée | Piment d´Espelette 17 
 
 

ZWISCHENGÄNGE 

ZUCKERERBSEN SÜPPCHEN 
Brioche-Crostini | Erdbeere | Bresaola | Zitronenmelisse 16 
 
 
SPARGELSUPPE 
Spargeleinlage | Brioche-Crostini | Zuckerschoten | Bärlauchschaum  15 
 
 

HAUPTGERICHTE 

VEGETARISCH 

BÄRLAUCH- TORTELLINI 
Spargel | Frischkäse | Pinienkerne | Oliven | Kräuterseitlinge 18 I 28 
 
 
RISOTTO 
Safran | geröstete Mandeln | Gorgonzola | Brokkoli | Salzzitronen 19 I 29 
 
 

FISCH 

OFFENE LASAGNE  
Meeresfrüchte | Krustentierbisque | Fenchel | Zucchini | Kerbel 31 
 
 
KABELJAU 
Brandade | Stockfisch-Praline | Lauch | Apfel- Selleriecreme | Beurre Blanc 36 
 
 



 

FLEISCH 

KALBSSCHNITZEL  
Kartoffelsalat | Preiselbeeren | Zitronen | Kapern 33 

 
GESCHMORTES SCHAUFELSTÜCK 
Einkorn | Pastinaken | Karotten | Perlzwiebeln 30 

 
ARGENTINISCHES FILETSTEAK 
Kartoffelgratin | Grüner Spargel | Artischocken | Knoblauch- Chili Sauce | Jus 
Lady Cut 44 
Gentleman Cut 55 

 
CHATEAU BRIAND – FÜR 2 PERSONEN 
Kartoffelgratin | Grüner Spargel | Artischocken | Sauce Bernaise | Jus 99 
 
 

DESSERTS 

KÄSEVARIATION 
Früchtebrot | Birnen- Ingwer Chutney 17 

 
TAGESSORBET 
Marinierte Früchte 5 

 
MASCARPONE MOUSSE 
Physalis | Kakao | Paillette Feuilletiné | Kaffeeeis 12 

 
BELGISCHE SCHOKOLADE 28% 
Erdbeere & Rhabarber in Texturen 13 
 
 

FÜR UNSERE KLEINEN (JUNGEN) GÄSTE 

NUDELN  
Tomatensauce (natürlich apart) | Parmesan  10 
 
NUGGETS 
Pommes frites I kleiner gemischter Salat 16 
 
WIENER SCHNITZEL 
Zitrone | Pommes frites I kleiner gemischter Salat 20 


